
H631

Zastosowanie:

Preparat H631 to gotowy do bezpośredniego 

użycia preparat do mycia urządzeń chłodniczych 

i powierzchni ze stali szlachetnej, urządzeń 

odpornych na działanie kwasów oraz powierzchni 

emaliowanych. Szczególnie zalecany do stosowania 

w przemyśle spożywczym, cateringu, gastronomii, 

kuchniach hotelowych i obiektach branży HoReCa.

Obszar zastosowania:

Preparat H631 jest stosowany między innymi do 

mycia:

- lodówek

- lad chłodniczych

- pojemników GN

- mebli ze stali szlachetnej

- zlewów

- blatów

- krajalnic 

Sposób użycia:

Preparatem spryskać czystą ściereczkę, 

a następnie przetrzeć czyszczoną powierzchnię. 

Przy powierzchniach wodoodpornych dopuszcza 

się aplikowanie środka bezpośrednio 

na powierzchnię w celu zmiękczenia zabrudzenia

i łatwiejszego jego usunięcia.

W przypadku wątpliwości dotyczących stosowania produktu oraz w celu uzyskania dodatkowych szczegółowych informacji
(nie zawartych w specyfikacji) na temat preparatu H631 należy skontaktować się z Działem Technologicznym firmy VOIGT.
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EKOLOGIA
Zastosowane związki powierzchniowo 
czynne są biodegradowalne.
Środek nie zawiera APEO,
kwasu solnego i aldehydów.

Mycie lodówek, chłodni 

oraz stali szlachetnej

pH produktu:

Informacje o bezpieczeństwie:

Produkt przeznaczony do użytku profesjonalnego. 

Producent nie odpowiada za szkody wynikłe na 

skutek niezgodnego z przeznaczeniem stosowania 

środka. Okres ważności: 24 miesiące od daty 

produkcji umieszczonej na opakowaniu.

Skład:

<5% niejonowe środki powierzchniowo czynne, 

kompozycje zapachowe, środki konserwujące: 

BENZISOTHIAZOLINONE, SODIUM PYRITHIONE.
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